Winterkarte

Vorspeisen

Apfelcremesuppe
Apfel / Meerrettichrahm / Hobelkése

Maronisuppe
Pioradoro-Rohschinken (von der Alp Piota Tl) / Amaretto

Nusslisalat
gekochtes Ei / gebratene Speckstreifen / Brotknusper

Schottischer Rauchlachs
Winterblattsalate/ Dunkles Balsamico Dressing / geréstete Pinienkerne

Vegetarische Gerichte

Indisches Gemuse Massaman V

Kartoffeln / Peperoni / Blumenkohl / Auberginen / Zwiebeln /
Massaman—Curry-Paste Kokosmilch / Erdniisse / Basmatireis

Spatzli-Gratin

Wintergemiise / Rahmsauce / Bachtelstei / Réstzwiebeln

Quark-Pizokel

Wirsing / Zwiebeln / Baumnlisse / Parmesan

Zeit fiir Begegnungen und Genuss

12.50

10.50

12.50

14.00

25.00

25.00

23.00

Preise in CHF
inkl. MwSt.



Winterkarte

Hauptgerichte

Wiener Schnitzel
Kalbfleisch / Gemdlise / Zliri-Frites

Oberlander-Kalbsleberli
Apfel / Zwiebeln / Himbeeressig / Rosti

Kalbsgeschnetzeltes
Champignon-Rahmsauce / Résti

Riz Casimir
geschnetzeltes Pouletfleisch / Currysauce / Friichte / Basmatireis

Gebratene Eglifilets
Mandelbutter / Spinat / Petersilien-Salzkartoffeln

Winter Cordon bleu
Schweinefleisch / Oberldnder Schinken / Lauch
Pelper-Knolle / Panko-Kruste / Gemdise / Ziiri-Frites

«Buure Gschnatzlets»

Schweinsgeschnetzeltes / Rotweinsauce /
Kréuter / Nudeln oder Résti

Spatzli-Pfannchen
Pouletgeschnetzeltes / Pilze / Rahmjus / Spéatzli

Oberlander Schweinssteak
Morchelrahmsauce / Winter-Gemdtise / Nudeln

Deklarationen:
Sofern nichts anders erwdhnt handelt es sich um Fleisch aus der Schweiz.
Unser Rehfleisch beziehen wir seit Jahren direkt vom hiesigen J&ger.

Wegen Allergenen und Unvertréaglichkeiten fragen sie bitte unseren Service.

V = veganes Gericht, = vegetarisches Gericht

Zeit fiir Begegnungen und Genuss

36.00

32.00

38.00

30.00

34.00

30.00

28.00

30.00

38.00





